
 

 

  

 

 

 

 

 
 

TASTE Ski amadé – bester Geschmack aus Österreichs 

Bergen 
 

 

Regional und saisonal – Ski amadé steht seit Jahren für nachhaltigen und hochwertigen Genuss. Besonders gut kann 

man das an den verschiedenen kulinarischen Initiativen, wie den Ski- und Weingenusshütten, den Genuss-Ski-Routen 

für jedermann, dem höchsten Bauernmarkt der Alpen und der Ski- und Weingenusswoche im März erkennen. Überall 

stehen die regionalen Produkte der heimischen Produzenten im Fokus. Wer wissen möchte, wie Ski amadé schmeckt, 

kostet sich einfach durch die „TASTE Ski amadé“-Angebote und wird seine ganz persönlichen Genuss-Highlights finden. 

 
 

Lokal und regional: Die schmackhafte Kombination von Ski amadé 

Regionales Essen schmeckt einfach besser und ist auch wesentlich nachhaltiger. Wo sich im Winter die Skifahrer 

tummeln, gibt es im Sommer die guten Gräser und Wildkräuter für die Kühe. Und genau die machen ihre Milch so 

schmackhaft, aus jener der Käse für die Kasnocken auf den Hütten hergestellt wird. Die Skigebiete von Ski amadé 

sind stolz darauf, ihre Gäste mit hochwertigen kulinarischen Erlebnissen zu verwöhnen. Die Verbindung von 

regionalen, saisonalen und nachhaltigen Produkten mit kreativen Kochkünsten sorgt für unvergessliche 

Genussmomente.  

 

Genuss-Ski-Routen: Die besten Tipps der Einheimischen 

Die Genuss-Ski-Routen in Ski amadé bündeln die besten Insidertipps der Einheimischen zum Thema Genuss. Die 

insgesamt 13 Routen verbinden das Skifahren mit dem Kennenlernen der Skigebiete und Regionen, mit den 

regionalen Spezialitäten, der einmaligen österreichischen Skihüttenkultur und mit der damit verbundenen 

Gemütlichkeit. Die einzige Voraussetzung, um all die Tipps kennenzulernen, ist ein Skipass.  

Jede der fünf Ski amadé Regionen bietet mindestens zwei Genuss-Ski-Routen, auf denen die Tipps und die 

kulinarischen Höhepunkte der Region individuell angefahren werden können. Jede Station hat ihre ganz eigene 

Spezialität. Mit dabei sind auch Tipps zu besonderen Genussorten im Tal. Die Genuss-Ski-Routen zeigen den 

Skifahrern, dass es auf den Hütten in Ski amadé wesentlich mehr gibt als die üblichen Grillwürstel und Germknödel. 

So kann jeder Gast sein ganz persönliches Genuss-Highlight finden. Die Routen sind in der Ski amadé App hinterlegt 

und auch auf der Ski amadé Website zu finden. 

 

Sekt Austria im Schnee mit Ski amadé 

Sekt Austria zieht es dorthin, wo im Winter die Herzen der skifahrenden Genussmenschen höherschlagen – in den 

Schnee. Von 09. bis 10. März 2025 dürfen sich Schaumweinliebhaber auf eine prickelnde Vielfalt der besten 

Produzenten des Landes in der Region Hochkönig freuen. Im Rahmen einer Sekt-Rallye kann an verschiedenen 

Stationen die Vielfalt von Sekt Austria verkostet werden. Für noch mehr Spaß gibt es einen Sammelpass, mit dem 

man tolle Preise gewinnen kann, wenn alle Stationen besucht wurden. 

 

  



 

 

Ski- und Weingenuss: Der kulinarische Höhepunkt der Wintersaison 

Besonders genussvoll wird es in Ski amadé dann, wenn die Tage länger werden und der Sonnenskilauf zum Saisonende 

angesagt ist. Vom 15. bis 22. März 2025 steht zum 15. Mal der geschmackvollste Höhepunkt der Wintersaison auf dem 

Programm: die Ski- und Weingenusswoche. In dieser besonderen Woche dreht sich alles um den Genuss von erlesenen 

Weinen und köstlichen Speisen, während man die letzten Schwünge der Saison auf den perfekt präparierten Pisten genießt. 

Während der Ski- und Weingenusswoche dürfen sich die Besucher auf über 40 Event-Highlights rund um das Thema 

Skifahren und österreichischer Wein freuen.  

Zu einem besonderen kulinarischen Gipfeltreffen laden die 27 zertifizierten Genusspartner-Hütten in den Skigebieten der 

fünf Regionen ein. Unter dem Motto „Skifahren und österreichischer Wein“ präsentieren sie eine erlesene Auswahl an 

Weinen, die perfekt zu den regionalen Spezialitäten passen. Diese Hütten zeichnen sich durch ihr breites Angebot an 

österreichischen Weinen und regionalen Speisen in hoher Qualität aus. Sie werden in Zusammenarbeit mit dem 

Kompetenzpartner Österreich Wein Marketing ausgewählt und mit der Zertifizierungsplakette am Eingang gekennzeichnet.  

Es wird am Platz bedient, das Essen ist regional, saisonal und frisch zubereitet. Zudem gibt es gute, österreichische Weine 

und das exklusive Ski amadé Weinsortiment. Die bestens geschulten Servicemitarbeiter wissen, welcher Tropfen am besten 

zu welchem Gericht passt. Von herzhaften Käse- und Speckplatten bis hin zu süßen Nachspeisen wie Kaiserschmarrn und 

Apfelstrudel – hier kommt jeder Genießer auf seine Kosten. Die Kombination aus sportlicher Betätigung und kulinarischem 

Hochgenuss macht die Ski- und Weingenusswoche zu einem unvergesslichen Erlebnis, das Jahr für Jahr zahlreiche 

Besucher anzieht.  

Jedes Jahr schnüren 23 Hotels spezielle Kulinarik-Packages, die Feinschmeckerherzen höherschlagen lassen. Diese Pakete 

beinhalten nicht nur Übernachtungen und Skipässe, sondern auch exklusive Weinverkostungen und Gourmetdinner, die 

von Spitzenköchen zubereitet werden. 

 

Neue Genuss-Auszeichnung: „Best Ski amadé Genusspartner 2024“ 

Gemeinsam mit der Österreich Wein Marketing wurde das erste Mal die Auszeichnung zum „Best Ski amadé Genusspartner 

2024“ verliehen. Von Dezember 2023 bis April 2024 konnten Gäste der Ski amadé-Region über die Ski amadé Website an 

einem Publikums-Voting teilnehmen, um für ihre Lieblings-Genusspartner-Hütte abzustimmen. Bewertet wurden 

verschiedenste Kriterien zum Wein- und Kulinarikerlebnis, wie beispielsweise die Vielfalt an österreichischen Weinen, die 

Präsentation der angebotenen Weine sowie die Weinempfehlung- bzw. -beratung.  

Jene Genusspartner-Hütte, die während der gesamten Wintersaison 2023/24 die besten Umfrage-Ergebnisse erzielte, 

wurde als „Best Ski amadé Genusspartner 2024“ ausgezeichnet. Im Rahmen des alljährlichen Genusspartnertreffens im 

Juli 2024 wurde die Kogelalm in Wagrain zum diesjährigen Gewinner gekürt. Die Hütteninhaber durften sich über eine 

exklusive Weinreise in Österreich freuen.  

Aber auch die Teilnehmer des Votings gingen nicht leer aus. Unter allen, die abgestimmt haben, wurden ein Ski amadé 

Wochenendaufenthalt, Tagesskipässe und zahlreiche Weinpakete verlost. 

 

Höchster Bauernmarkt der Alpen: Marktstände der einheimischen Bauern 

an den Skihütten 

Bauernmarkt meets Skivergnügen – zusätzlich gibt es während der Ski- und Weingenusswoche seit 2015 den 

„Höchsten Bauernmarkt der Alpen“. Bauern und Produzenten aus der Region präsentieren an Marktständen direkt 

an den Skihütten selbst hergestellte Produkte. Wie auf einem echten Bauernmarkt im Tal kann man als Skifahrer 

direkt vom Erzeuger Käse, Schinken, Wurst und Schnaps, aber auch Marmeladen, Honig oder Tees kaufen. Bei 

manchen Produzenten kann man die Spezialitäten auch gleich verkosten. So werden aus den Marktständen mit 

traditionellen Blattlkrapfen mit Sauerkraut oder echten Pongauer Fleischkrapfen, qualitativ hochwertige Ski-Drive-In-

Imbisse. 

 

Weitere kulinarische Event-Highlights in Ski amadé: Höchste 

Geschmacks-Erlebnisse in den Alpen 

Neben den zahlreichen Genussinitiativen von Ski amadé bieten die fünf Regionen auch eine Vielzahl lokaler kulinarischer 

Events und Angebote während der gesamten Wintersaison. Von traditionellen Bauernmärkten über exquisite 

Weinverkostungen bis hin zu festlichen Gourmetabenden gibt es für jeden Feinschmecker etwas zu entdecken. 

 

 



 

 

Im Großarltal gibt es das wöchentliche „Skikeriki“, bei dem Frühaufsteher Early Morning Skiing genießen und anschließend 

ein regionales Frühstück auf einer Berghütte erleben können. Diese Kombination aus sportlicher Aktivität und kulinarischem 

Genuss macht „Skikeriki“ zu einem besonderen Erlebnis.  

Die Region Hochkönig veranstaltet vom 26. bis 29. März 2025 das legendäre Craft Beer Festival. Dieses Event zieht 

Bierliebhaber aus nah und fern an, die eine Vielzahl von Craft Bieren probieren möchten. Die Besucher können sich auf eine 

breite Palette von Biersorten, die von nationalen sowie internationalen Brauereien angeboten werden, freuen. Dazu gibt es 

kulinarische Spezialitäten zu genießen, die perfekt zu den verschiedenen Bieren passen. Live-Musik sorgt für eine 

stimmungsvolle Atmosphäre, die das Genusserlebnis abrundet und das Festival zu einem unvergesslichen Event macht. 

Ein einzigartiges Erlebnis bietet Gastein: Nach dem Gipfelsieg in Sportgastein erwartet die Besucher ein exklusives 

Frühstück auf über 2.600 Metern Höhe in einer beeindruckenden Glas-Aluminium-Kugel. Diese außergewöhnliche Location 

bietet nicht nur einen atemberaubenden Panoramablick, sondern auch ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis. 

Schladming-Dachstein ergänzt das vielfältige Angebot mit dem coolen Grill-Event „Snow & Beef“ auf der Krummholzhütte 

am Hauser Kaibling sowie in der Onkel Willy´s Hütte auf der Planai. Hier können Fleischliebhaber in winterlicher Atmosphäre 

köstliche Grillgerichte genießen, die von erfahrenen Grillmeistern zubereitet werden.  

In der Salzburger Sportwelt, genauer gesagt in Altenmarkt-Zauchensee, bietet ein einzigartiges Show-Barbecue-Erlebnis 

auf 1.300 Meter Höhe kulinarische Höhepunkte. Unter freiem Himmel wird in die Alpine Küche eingetaucht, während der 

Grillmeister im Fackelschein mehrere Gänge serviert. Dieses Event vereint beeindruckende Kulinarik mit malerischer 

Bergkulisse. 

Diese Events zeigen, dass Ski amadé seinen Gästen Hochgenuss garantiert – auf der Piste und mit kulinarischen 

Angeboten. Weitere Informationen unter www.skiamade.com/taste.  
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Ski amadé Gäste:  

Ski amadé Serviceline: 
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www.skiamade.com 

Informationen für Medien: 

Ski amadé 
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